Suppen

1EL

1/2 EL
0,5-0,75I
4-6 EL

1 Prise

1 Prise

Zubereitung

Tomatensuppe
fur 2 Personen

Frahlingszwiebel oder ein kleines Stiick Lauch
Mdohre

Zwiebel
Fleischtomaten

Butter

Mehl

Gemuisebriihe

Sahne

Salz

Pfeffer aus der Muhle
Zucker

1. Gemise putzen undwirfeln
2. Butter in einem grof¥en Topf schmelzen und as Gemiise darin dursten (Tomaten zuletzt

zuftigen)

Das Gemuse mit Mehl bestauben.

Die Brihe hinzufiigen und20 Minuten kdcheln lassen.

Die Suppe durch ein Sieb streichen oder pirieren.

Sahne unterrihren, mit Salz, Pfeffer und Zucker wirzen underhitzen.
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Tipp: Die Suppewird nach feiner, wennman sie legiert. Dazu wird fur 1 | Suppe 1/8 | Sahne
mit einem Eigelb verquirlt undin de heil3e Suppe gertihrt. Danach darf die Suppe nicht
mehr kochen. (Das haleich aker auch nach nicht ausprobiert.)



